Le menu Guinguette - La Carte

1 entrée au choix + 1 plat au choix + 1 dessert au choix : 28,00 €

Entrée + plat : 24,00 € - Plat + dessert: 24,00 €

ise Arin - 22500 Paimpol )

( Frais : De bouchots, Eleveur Mythicole Mar éche Cétiere,
quartier Saint Lambert - 22000

Oeufs mimosas ( Frais : Elevage avicole de Leurmin, 22720 Senven-Léhart )

Duo de charcﬁrie artisanale de Bretagne
( Frais : Andouille de Maftre charcutier'Roland Denoual - 22200 Saint Agathon et Terrine de

campagne de Mo - 22 St Brieuc)

Demi camembert roti
( Frais : Demi camembert BIO artisanal |'Etable Ronde - 35380 Plélan le Grand réti au four,
oighons cuisinés et andouille artisanale de Maftre charcutier Roland Denoual - 22200 Saint
Agathon )

Salade de crudités ( Frais : Salade e et assorti de crudités et légumes du Potager de

Paulette - 22190 Plérin )
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A la carte : L'entrée 9,00 €

L'intégralité de nos entrées, plats et desserts sont élaborés dans le strict respect du « fait
maison » avec I'utilisation exclusive de produits frais prioritairement locaux

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://lhorizon.bzh/



Les plats :

Blanquette de poissons aux petits légumes
( Frais : Eglefin, cabillaud, haddock et langoustine / Océan Atlantique Nord Est - Poissonnerie la Péche Cotiére,
quartier saint Lambert - 22000 St Brieuc )

Emincé de filet de poulet fermier montagnard
( Frais : Poulet / Ferme de Marie-Jeanne - 22 Andel recouvert de champignons d la créme, jambon blanc de
Maftre Charcutier Denoual - 22 St Agathon et gratiné a 1is - La Ferme de Lintan, 56580 Bréhan )

e servie a part

( Frais : Piéce a fonc M. Duval, 22 St Donan via Le Moulec /

3 Cotelette
( Frais : Eleveur Le Fevre - 22 Ploeu

Assiette 6rand Mix Grill
( Frais : Brochette de boeuf, piéce de poulet fermier, cételette d'agneau fermier , merguez et chiopolatas

artisanales :
Piece a fondue RACE A VIANDE Génisse Croisée Bleu - ur M. Duval, 22 St Donan - Agneau fermier :
Eleveur M, Le Fevre, 22 Ploeuc sur Lie merguez et chipo artisanales : Le Moulec / Robien - Piéce de poulet
fermier.: Ferme de je-jeanne / 22 Andel )

6rande salade végétarienne
( Frais ; Salade verte avec assortiment de crudités et légumes
chauds / Au Potager de Paulette - 22190 Plérin )

Grande salade au chévre fermier
( Frais : Salade verte, tomates, champignons et pdt grenaille du Potager de Paulette - 22190 Plérin, poitrine fumée
émincée de Maftre Charcutier Denoual - 2 Agathon, magr: canard fumé du Sud Ouest, toasts chaud de

chévre fermier - 22600 La Motte et oeuf au plat)

RECONNU PAR LE
COLLEGE CULINAIRE
oe FRANCE
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A la carte : Le plat 19,00 €

L'intégralité de nos entrées, plats et desserts sont élaborés dans le strict respect du « fait
maison » avec |'utilisation exclusive de produits frais prioritairement locaux

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://lhorizon.bzh/



Les desserts :

Dessert gourmand
( Frais : Mousse au chocolat, créme brilée, far breton revisité et Fromage blanc fermier Gaec des
Gaboriaux, 22 St Rieul )

Fromage blanc fermier accompgné de coulis aux fraises
( Frais : Gaec des Gabori t Rieul )

Salade de fruits frais de e Potager de Paulette - 22 Plérin )

Assiette de Ti Guémené et Ti Pavez

Sorbet citron ou fraise ( Deux boules de sorbet ave

Coupe Horizon ( Boule de sorbet fraise, boule de sorbet multifruits, fruits frais, coulis de fraises et
! chantilly ) !

Coupe colonel ( Deux b&s de sar‘ citron et vodka Absolut )

Coupe Fraise Melba ( Boule de sorbet fraise, boule ce a la vanille, coulis de fraises, fraises et
chantilly )

Dame Blanche ( 2 boules de glace vanille, chocolat chaud et chantilly )
Café liégeois ( Boule de glace vanille, boule de glace café, liqueur de café et chantilly )

Chocolat liégeois ( Boule de glace .Ie, boule de g'chocolat, chocolat chaud et chantilly )

RECONNU PAR LE

COLLEGE CULINAIRE
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A la carte : Le dessert 9,00 €

L'intégralité de nos entrées, plats et desserts sont élaborés dans le strict respect du « fait
maison » avec I'utilisation exclusive de produits frais prioritairement locaux

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://lhorizon.bzh/



Menu Petite Guinguette - Plats du jour
( Sewi uniquement le midi du mardi au vendreds, sauf fériés )

1 entrée + 1 plat + 1 dessert au choix : 16,00 €

Entrée + plot : 13.00 € - dessert : 13.00 €

~ Paté de campagne
( Frais : Le Moulee - 22 St Brieue )

' Oceufs mayonnaise
( Frais : Elevage aviwwe Leumu:o22720 Senven-Lehart )

Salode
[Fm:Sahdemdmsme du Potager de Paulette - 22 Plerin )

Les plats :
Moules frites & lo. marinitre

illion via Poissonnerie La Péche Coticre,

( Frais : De bouchots , 8levewMyt/u'a‘4wtm -221
O St Brieue ]

quartier Saint Lambert — 22

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://lhorizon.bzh/



Les desserts :

Creme & lo. vanille

( Frais : France )

[Frais:Fmit:cdesaLsonéluP erabPaulet'te - 22 Plerin )
Duo de fromages b : 'Lintan et Bréhannais
( Frais : La Ferme de lintan - 58580 Brehan ]
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COLLEGE CULINAIRE
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L'integralite de nos entrées, plats et desserts sont élaborés dans le
striot respeet du « fait maison » avee utilisation exelusive de produits
frais prioritairement locaux.

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://lhorizon.bzh/



Le menu der petilsr Messieurr-Damers ( - de 12 ans )) :
| entrée + | plat + | dessert au choix : 3.00 €
Entrée + plat : Il . OO € - Plat + dessert : 1l .00 €
Les entrées :
Paté de campagne artisanal ( Frair :le Moulec - 22 Robien )
Oeufs mayonnaise.  ( Frair : Elevage avicole de Leurmin. 22720 /enven-Léfiart )

Jalade de crudités ( Frair : /alade verte et assortiment de crudités et Iegumes du
Potager de Paulette - 22 Plérin )

Les plats :
Filet de poulet fermier ( Frair : Ferme de Marie-Jeanne - 22 Andel’)
Brochette de boeuf
( Frair : Piece a fondue RACE A VIRADE Génisse Croisrée Bleu - Eleveur M. Duval, 22 st

Donan via Le Moulec / 22 /t Brieuc)

Jambon blanc artizanal ( Frairs : Maitre cAarcutier Roland Denoual - 22200 /aint
RAgathon )

Les desserts :

Creme a la vanille ( Frair : France )

Fromage blanc fermier
( Frair : Gaec des Gaboriaux - 22 /t Rieul )

Jalade de fruits
( Frair : Asrortiment de sairon du Potager de Paulette - 22 Plérin )
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Lintégralité de nos enltrées. plals et desrerts sont élaborés dans le slrict respect du
« falt mairon » avec I'Utiliration exclusive de proouils frair prioritairement locaux

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://Ihorizon.bzh/



