Le menu Guinguette - La Carte

1 entrée au choix + 1 plat au choix + 1 dessert au choix : 28,00 €

Entrée + plat : 24,00 € - Plat + dessert: 24,00 €

6 huitres ise Arin - 22500 Paimpol )

( Frais : Jambon et andouille artisanaux de Mai 00 Saint
Agathon et terrine de campagne de Moulec -
Tartine de chévre fermier

rais : Bechamel, pdt, cnevre fermier de la Chevrerie de la Motte - , oighons cuisines et
( Frais : Béchamel, pdt, chévre fermier de la Ché ie de la M 22600 , oig
poitrine artisanale de Maitre ch@m’er Rolﬁ Denoual - 22200 Saint Agathon )

\WWi
( Frais : Demi camembert réti au , 0ignons cuisinés et andouille artisanale de Mattre

charcutier Roland Denoual - 22200 Saint Agathon )

Oeufs mimosas ( Frais : Elevage avicole |'Oeuf de Beaupré, 22170 Lanrodec )

Salade de crudités ( Frais : Salade e et assorti
tte - 22190

de crudités et légumes du Potager de
in )

erte, tomates et champig
anal de Me Char
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A la carte : L'entrée 9,00 €

L'intégralité de nos entrées, plats et desserts sont élaborés dans le strict respect du « fait
maison » avec |'utilisation exclusive de produits frais prioritairement locaux

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://Ihorizon.bzh/



Les plats :

Cassolette de la mer aux petits légumes
( Frais : Lieu jaune, cabillaud, haddock et langoustine / Océan Atlantique Nord Est )

Emincé de filet de poulet fermier montagnard
( Frais : Poulet / Ferme de Marie-Jeanne - 22.Andel recouvert de champignons a la
creme, jambon blanc artisanal de Maftre Charcutier Denoual - 22 St Agathon et
gratiné au.fromage Trappe de Timadeuc - 56580 Bréhan )

Brochette de boeuf 250 grs sauce au poivre servie a part
( Frais : Piéce a fondue viande a race Blonde d'Aquitaine, Eleveur M..Michel Cousin -
22 St Goueno )

Tartiflette traditionnelle accompagnée de salade verte
( Frais : Reblochon, poitrine fumée artisanale emincée de Me Charcutier Denoual - 22
St Agathon, pommes de terre et oignons )

Grande salade végétarienne
( Frais ; Salade verte avec assortiment de crudités et légumes froids et
chauds / Au Potager de Paulette - 22190 Plérin )

6rande salade au chévre fermier
( Frais : Salade verte, tomates, champignons et pdt grenaille du Potager de Paulette -
22190 Plérin, poitrine fumée émincée de Maitre Charcutier Denoual - 22 St Agathon,
magret de canard fumé du Sud Ouest, toasts chauds de chévre fermier - 22600 La
Motte et oeuf au plat)

A la carte : Le plat 19,00 €

L'intégralité de nos entrées, plats et desserts sont élaborés dans le strict respect du « fait
maison » avec |'utilisation exclusive de produits frais prioritairement locaux

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://Ihorizon.bzh/



Les desserts :

Tarte aux pommes rustique accompagnée de boule de glace a la vanille et chantilly
( "Fait maison” )

Dessert gourmand

( Frais : Mousse au chocolat, créme briilée, tarte ommes et salade de fruits frais du

Assiette de fromages bretons : Fondant Ti Pavez

( Frais : La Ferme de Lintan - 565
Sorbet citron, fraise ou poire ( Deux boules de sorbet au choix avec ou sans chantilly )

Coupe Horizon ( Boule de sorbet frai: oule de sorbet poire, fruits frais, coulis de fruits

rouges et chantilly
Coupe colonel ( Deux boules de sorbet citron et vodka Absolut )

Coupe Poire Belle Hélene ( Boule de sorbet poire, boule de glace a la vanille, sauce chocolat
chaud, poire fruit et chantilly )

Dame Blanche ( 2 boule’ glace vanill‘oco/at chaud et chantilly )

Café liég e vanille, boule de glace caf hantilly )

RECONNU PAR LE

COLLEGE CULINAIRE
o FRANCE

‘W restaurantdequalite.fr

A la carte : Le dessert 9,00 €

L'intégralité de nos entrées, plats et desserts sont élaborés dans le strict respect du « fait
maison » avec |'utilisation exclusive de produits frais prioritairement locaux

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://lhorizon.bzh/



Le menu ders petitr Messieurr-Damer ( - de 12 anrs ) :
| entrée + | plat + | dessert au choix : 13.00
Entrée + plat : Il .OO - Plat + dessert : 1l .OO

Les entrées :

Paté de campagne artisanal ( Frair : Me Charcutier Denouval - 22 /t Agatfion )
Oeufs mayonnaise (.Fraisr : Elevage avicole de Leurmin, 22720 /fenven-Léfart )

Jalade de crudités ( Frair : falade verte et assortiment de crudités et Iégumes
du Potager de Paulette - 22 Plérin )

Les plats :
Filet de poulet fermier ( Frair : Ferme de Marie-Jeanne - 22 Andel )
Brocfiette de boeuf
( Frair : Piece a fondue pure race a viande Blonde dRAquitaine - 22 /t Goueno )
Jambon blanc artisanal ( Frair : Maitre charcutier Roland Denoual - 22200 /aint

Agathon )

Les desserts :

Jalade de fruits
( Frair : Assortiment de raison du Potager de Paulette - 22 Plérin )

2 boules au chioix de sorbet fraire, glace vanille ou chocolat ( “Fait mairon™ )

LLLLLLLLLLLLLL
COLLEGE CULINAIRE
DeERANES

L'intégralité de nos enltrées. plals et desrerts sont élaborés dans le rlrict respect du
« fait mairon » avec I'vtiliration exclusive de produils frair prioritairement locaux

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://Ihorizon.bzh/



Menu Petite Guinguette - Plats du jour
( Sewi uniquement le midi du mardi au vendreds, sauf fériés )

1 entrée + 1 plat + 1 dessert au ehoix : 18,00 €

Entrée + plot : 13.00 € -

( Frais : Elevage avieole ['Oeuf de beaupré - 22170 Lanrodee )
Salude do erltse
( Frais : Salade verte etassw du Potager de Paulette — 22 Plerin )

Les plats :
'thowdubmlwrgrdlé

( Frais : Pisee a fondue race a vi Blonde d' Eleveur M. Michel Cousin
22 St G

( Frais : Salade verte, tc fe oeut dur, jambon
su,berwurart:sanaldeMeC/mmutwr Demmal 22 St agat/um ettoas‘tsc/naualcde
Trappe de Timadeue - 56580 Bréhan )

Plat : 10,00 €

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://lhorizon.bzh/



Les desserts :

Tarte aux

( Frais : Fruits de sais

Duo de fromoges bretons : Fondant d'Linton et B
( Frais : La Ferme de lintan - 56580 Bréhan )

¢ ¢
2 boules au choix de glose @ lo. eofé ou chocolot
“ 'O‘n”
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COLLEGE CULINAIRE
o FRANCE

W estaurantdequalite; it

L'intégralite de nos entrées, plats et desserts sont élaborés dans le
striot respeet du « fait maison » avee utilisation exelusive de produits
frais priotitairement loeauv.

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://lhorizon.bzh/



