Le menu Guinguette

( Disponible du mardi au samedi soir inclus ainsi que le dimanche midi et
jours fériés )

1 entrée au choix + 1 plat au choix + 1 dessert au choix : 29,50 €

Entrée+plat : 2550 € - Plat + dessert: 25,50 €

Les entrées :
6 huitres creuses n® 2 ( Frais : Ferme Marine Paimpolaise Arin - 22500 Paimpol )

Assiette gourmande
( Frais : Verrine de camembert fermier de la Ferme Meugh'Lait / 22 St Rieul réti au four avec confit
d'oignons et dés de jambonneau artisanal de Maitre charcutier Roland Denoual / 22000 St Agathon,
tranche de terrine de campagne a I'ancienne. "fait maisen”, portion de tarte aux légumes et demi gros
ceuf mimosa de plein air de Plésidy / 22 )

Assiette de charcuteries artisanales de Bretagne
( Frais : Terrine de campagne et rillettes "maison”. Jambon , saucisson a |'ail et andouille
artisanaux de Maftre charcutier Roland Denoual - 22200 Saint Agathon )

Tarte aux légumes
( « Fait maison ».)

Camembert roti
( Frais : Demi camembert fermier de La Ferme Meugh'Lait / 22 St Rieul réti au four, confit d'oignons
de Roscoff et des de jambonneau artisanal de Maitre charcutier Roland Denoual = 22200 Saint
Agathon )

Qeufs mimosas
( Frais : Trois demi gros«cetfside plein air de Plésidy / 22)

Salade de crudités
( Frais : Salade verte et assortiment de crudités et légumes )

Salade Horizon ( Frais : Salade verte, tomates-etichampignons, demi gros ceuf de plein air de Plésidy,
Jjambon supérieur artisanal de Me Charcutier Denoual - 22 St Agathon et toasts chauds de Bréhannais
- La ferme de-Lintan-7/"56580 Bréhan )

A la carte : L'entrée 10,00 €

L'intégralité de nos entrées, plats et desserts sont élaborés dans le strict respect du « fait
maison » avec |'utilisation exclusive de produits frais prioritairement locaux.



Les plats :

Cassolette de la mer
( Frais : Cabillaud, langoustine et moules de bouchot : Océan
atlantique nord est / Poissonnerie la PEche Cétiére, quartier Saint
Lambert, 22000:St Brieuc )

Confit de canard a |'ancienne
( Frais':"Ferme Gesbert - 22 Planguenoual )

Brochette de boeuf 250 grs sauce au poivre servie a part
( Frais : Piece a fondue / Génisse croisée bleue / Eleveur
M. Moulec, Le Bourgneuf - 22430 Ploufragan )

Emincé de filet de poulet montagnard
( Frais : Poulet / Ferme de Marie-Jeanne - 22 Andel, champignons a
la créme et jambon blanc artisanal de Maitre Charcutier Denoual
- 22 St Agathon, gratiné a la tomme de la ferme Meugh'lait / 22 St
Rieul )

Camembert gourmand et ses cochonailles
( Frais : Camembert fermier entier de La Ferme Meugh ‘lait de St
Rieul /22 accompagné de jambaon, andouille, saucisson.a |\ail et sec
artisanaux de Me Charcutier Denoual / 22:St Agathon)

Grande salade.végétarienne
( Frais : Salade verte avec assortiment de crudités et Iégumes
froids ‘et ‘chauds )

A la carte : Le plat 19,50 €

L'intégralité de nos entrées, plats et desserts sont élaborés
dans le strict respect du « fait maison » avec |'utilisation
exclusive de produits frais prioritairement locaux



Les desserts :

Salade de fruits frais avec ou sans chantilly
Mi-moelleux au chocolat fondant accompagné de boule de glace café et chantilly

Dessert gourmand
( Frais : Mousse au chocolat, créme brilée, tarte aux pommes et salade de fruits frais )

Tarte aux pommes rustique accompagnée de boule de glace Plombiéres et chantilly

Assiette de fromages bretons ( Frais : Fondant d'Lintan, Bréhannais et Ti Guéméné / La
Ferme de Lintan - 56580 Bréhan )

Coupe Royaume ( Boule de glace fruits confits-Kirsch et boule de glace rhum-raisins avec ou
sans chantilly )

Coupe Plombieres ( Deux boules de glace fruits confits-Kirsch avec ou sans chantilly )
Coupe Rhum-raisins ( Deux boules de glace rhum-raisins avec ou sans chantilly )
Dame blanche ( 2 boules de glace a la gousse de vanille Bourbon, chocolat chaud et chantilly )
Dame noire ( 2 boules de glace chocolat, chocolat chaud et chantilly )

Café liégeois ( Boule de glace a la gousse de vanille bourbon, boule de glace café, liqueur de
café et chantilly )

Chocolat liégeois ( Boule de glace a la gousse de vanille Bourbon, boule de glace chocolat,
sauce chocolat chaud et chantilly )

Caramel liégeois ( Boule de glace a la’gotsse de, vanille bourbon, boule’ de glace caramel au
beurre salé, sauce caramelau beunre salé et chantilly )

Coupe Horizon ( Boule de sorbet fraise, boule de sorbet melon fruits frais, coulis de fruits
frais'et'chantilly )

Sorbet citron, fraise ou melon ( Deux'boules de sorbet au choix avec ou sans chantilly )

Coupe colonel ( Deux boules de sorbet citron et vodka Absolut )

A la carte : Le dessert 10,00 €

Coupes glacées « fait maison » élaborées avec lait et créme fraiche fermiers de Ferme Vache
Meugh-Lait de St Rieul / 22 ainsi qu'oeufs frais de plein air de Plésidy / 22

L'intégralité de nos entrées, plats et desserts sont élaborés dans le strict respect du
« fait maison » avec |'utilisation exclusive de produits fraisprioritairement locaux



Le menu ders pelitlr Messieurr-Damers ( - de 12 anrs ) :
| entrée + | plat + | dessert au choix : 13.90

Entrée + plat : 1l .90 - Plat + dessert : 1l .90

Les entrées.;

Terrine de campagne ( “Fait mairon™ )
Oeufs mayonnaise ( Frair : Gror oeuf de plein air / 22 Plésidy)

Jalade de crudités
( Frairs : falade verte et assortiment de crudités et legumers )

Les plats :

Jambon blanc artizanal ( Frair : Mailre c¢harcutier Roland Denoual - 22200
Jaint Agathon )

Steak Raché de boeuf “minute™
( Frair : Piece a fondue / Génisse croisréee bleue / Eleveur M. Moulec, le
Bourgneuf - 22430 Ploufragan )
Filet de poulet sauce forestiere ( Frair : Ferme de Marie-Jeanne - 22 Andel )

Plat 8.90

Les desserts :

(réeme a Ila vanille aux oeufr a la gousse de vanille Bourbon
( “Fait mairon™ )

Jalade de fruits
( “Fait mairon™)

2 Boulers de glace chocolat. vanille gousse de vanille Bourbon ou sorbet fraire
Qu choix
( Avec ou rans chantilly )

Lintégralité de nor entrées. plals et desrerts sont élaborés dans le
slrict respect du « fait mairon » avec I'Utiliration exclusive de produils
frair prioritairement locaux

Restaurant L'Horizon 43, rue de Trégueux SAINT-BRIEUC 02.96.94.03.85 https://Ihorizon.bzh/



Menu Petite Guinguette
( Senvi uniquement le midi du mardi ou vendredi, sauf feriss )

Entrée + plat + dessert ou choix : 16,90 €
Entrée + plat : 13.90 €-Plot + dessert : 13.90 €
Les entrees :
Oeufs mayonnaise ( Frais : trois demi gros ceufs de plein air - 22 Plesidy )
Duo de terrine de eampogne et rillettes & lansienne ([ ‘Fait maison” )

Solode de erudités
( Frais : Salade verte et assortiment. de erudités et lequmes )

Les plots :

Filet de cobilloud sauce aux petits [squmes
( Frais : Oeéan Qtlantique nord est / Poissonnerie la Péehe Cotiére, qu, St Lambert, 22000
Saint Brieuc)

Croque Monsieur rustique
( Frais : jambon supérieur artisanal de Me Chareutier Denoual - 22 St Qgathon et
Brehannais et Fondant d'Lintan ripés / La ferme de Lintan - 56580 Bréhan )

Retour du boucher grille
( Frais : Piéee a fondue / Cenisse eroisee bleue / Eleveur M. Moulee, le' Bourgneut - 22440
Ploufragan’)

Filet de poulet souce forestibre
( Frais : Ferme de Marie-Jeanne — 22 Qndel )

Grande salade Horizon
( Frais : Salade verte, tomates et echampignons , demi gros oeuf de plein air de Plésidy, jambon
superieur artisanal de Me Chareutior Denoual - 22 St Ogathon et toasts chauds de
Bréhannais / La Ferme de Lintan - 58580 Bréhan ]

Grande salode végétarienne
( Frais : Saolade verte et assortiment de legumes froids et ehauds)

Plat : 10,90 €



Les desserts :

Creme vonille aux oeufs & lo gousse de vonille Bourbon

( “ Fait maison”

( “ Foit maison”

2 boules de glaee gousse de vanille Bourbon , cofé, choeolat ow sothet fraise
( “Foait maison” )

Dﬁm

( Frais : Le Bréhannais et Fondant d'Lintan / La ferme de Lintan - 58580
Brehan )

ne fraiche
oeufs frais

Crémes g
fermiers

COLLEGE CULINAIRE
o FRANCE

L'intégralité de nos entrées, plats et desserts sont élaborés
dans le strict respect du « fait maison » avec |'utilisation
exclusive de produits frais prioritairement locaux



PLANCHE APERITIVE
de cochonailles et fromages bretons:

( Produits frais de Me Charcutier Denoual - 22 St Agathon, Moulec - 22 St Brieuc et la Ferme
de Lintan - 56:Bréhan )

Pour 2 personnes:»13,00€ - Pour:3 personnes : 19,00 €
Pour 4 personnes : 25,00 €

LES.COCKTAILS :

Sans Alcool

LUCTE 33 cl : Fruits frais de saison avec sirop de fraise, jus d'orange, jus d'ananas .............. 750€

INDIEN 33 cl : Fruit frais de saison sirop de grenadine, Oranging ..............ccccocoeeeuveeeveereenenee. 750€

Avec Alcool

HORIZON BRETAGNE 33 cl : 4cl de rhum blanc, cidre et sirop de grenadine ........................ 850€
ICE SANARY 33 ¢l : Liqueur de péche, vinrose sec.et limonade ............... 00 v hvveeeecen 8b0€
ICE CASSIS 33 cl: Liqueur de Cassis, yin fosé secet limonade. ...t 80 €
ICE PLOUGASTEL 33 cl: Liqueur de fraise de(Plougastel, vin Rosé sec etflimonade .............. 850 €
PUNCH HORIZON 33 cl : 4cl de rhum blang, fruits frais|de saison et jus d'orange ................ 950€

LUCIFER 33 cl :4cl de rhum blanc Bacardi; jus d'orange jus d'ananas, sirop de fraise et fruits
fraisS de SAISON .....coceeeiiueeeiereseensesssanensnanenthbeeeenes 2o AN Eeeeeee e es et et st et enasenes e ne e e e evvasenenenennen 950€

INDIANA 33 cl : 4.¢cl de rhum blanc Bacardi;-Orangiha, sirop de grenadine et fruits frais de
SQUSON ...ccouviimiiriiiacieaeseeerseseeaeeseseseses s s e s st eesessesesaeseesesessesetesesae st sesseseesesstaesaseeaesseseeseseaesaeatae et sesenaetas 9,50 €



LA BRETAGNE

SANS ALCOOL

Breizh Cola Le Cola du Phare OUEST d@ 33 Cl.......oeoeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 3,80€
Jus de Pomme Bio 100% pur jus non filtré / Cidrerie de la Baie

L@ VI 33 €l oottt e ettt e e e eeate e eae et et ee e e e et e e eneea et eeeeneaae e eneeneeeneas 380€
PICRET DO Cl oo eeeeeeeeeeeees s ko et an s e an e s et e et e eeeee e eseeeaeane s aeeeseeaseeeeeeaseeaneaens 550 €
AVEC ALCOOL

Kir breton Cassis : Créme de Cassis et cidre brut 12 ¢l ... 380€
Kir Impériale HorizBrezh Liqueur de mandarine et cidre brut 12cl..............nn.. ... 480€

BOUTETILLES DE CIDRE

Cidre Fermier Brut Bio 33 ¢l 5,5% vol Cidrerie de la Bai@.........ccooeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen, 3,80€
Cidre Fermier Demi-Sec Bio 33 cl 5,5%.vol Cidrerie de la Baie.............cooeeeeeeeveeeeeeereereeannn. 380€
Cidre Fermier Brut Bio 75 cl 5,5%vol Cidrerie de 1a Bai€..........coooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenenns 950€
Cidre Fermier Demi - Sec Bio 75 cl 4,5%vol Cidrerie de 1a Bai€ ..........c.cooeeeeeeeeeeeeeeeerennn. 950€

BIERES DE SAINT BRIEUC - Brasserie La Guernouillette / 22000 Saint Brieuc

BLONDE L'Horizonnette BIONAE 4,5% VOL.......c.oooeoeeeeeeciieeeeeeeeeeeeeeeee e ee e eeesee e eeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeene 570 €
BLANCHE N' eus Ket Ken - Premium Lager 33 cl 4,1% Vol...........cc... coovoeveeervirciiiiiiceernaee, 570 €
BRUNE La Griffonne WeiSen BoCK 33 €l 6,57 VOl........ooeoeoeeeeeeeeeeeeeeeesesenessssensnsssensnssnsanssesssesens 570€

WHISKY ( Servis a la demande avec Coca, jus d'orange ou Perrier sans supplément )
W.B Whisky Breton ( Distillerie Warenghem / Lannion - Bretagne ) 40% vol

Le Baby 2 c| ... S000S..... FUNNEO [ o 2 ... o PN ..ot 380€
Le WHISKY 4 Cl oeiine. o ceeetstetssaesssusssse bt s eseoe e sesassssassssasossbiasssnsssssssssssbiesbinses s ssssasstEaetans s snsessnsassnsans 570€

EDDU a base de Whisky de blé noir,\Vieilli en f{it de chéne de France
( Distillerie des Menhirs / Pont Menhir - 29700 Plomelin ) 40%vol

L@ BADY 2 Cl ... ettt essenes s s s Sesi e A s e s s e s ssenssesssaesssaessnsesssnensnnsdiihisesensosensasensanen 480€
L@ WHISKY 4 Cl ..ottt sttt bbb bbbt s sa s 760€
Eaux minérales ou fines bulles PLANCOET

EQU MINEPAIE PIANCOET DO Cl ..o ettt eee e ee e et et aneneeas 290 €
Eau MiNérale PIANCOET 100 €l .........oeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt tee e ses s s s s s s e ene 3.90€
Eau minérale Gazeuse San Pellegriono 50 Cl .............ooeeeeeeeeereieieieeeseeese e 290€

Eau minérale Gazeuse San Pellegriono 100 Cl ...............ceoeeeeeeeeeeeerereeeeeeeeseveveeeses e vsierienen 3.90 €



LES APERITIFS

Kir vin blanc petit pont pays d'0C 12 Cl......eeieieeseere s 3.80€
( Créme Cassis ou Mire ou Griotte ou Péche ou fraise de plougastel ou sirop de violette)
Kir pétillant Brut de Charvis 12 Cl..........oooiuiueeittorssssssssssattin e ieses s ssssnsenes 480€
( Créme Cassis ou Miire ou Griotte ou Péche ou plougastel ou sirop de violette)

PETIIANT BrUt de CRAPVIS ....oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesessnssanensnssnanaanenensenansananastiiaseesesensesessesesssasessesasessasessssasens 430€

Verre de vin blanc, rosé ou rouge : Choix a faire ins.......... 3,80€

Martini Rouge ou Blanc ou suze ou porto rouge 4 Cl.............ccccooeeoiriiiseceereceeeeceenserasassssnss e, 380€
e L I B e 3.80€
LES SIROP% &Dés: J ys DE FRUITS
Jus de fruit orange, ananas, Tomate25 Cl............cccooovvieieiciiicieiceeee e 3.80€
SIPOP QA 1'@AU 25 Cl oottt e 340€

( Menthe, fraise, grenadine, citror ou violette )

DiIADO0I0 HMONAAE 25 Cl ...ttt tee e eeeeaeneeeeeeeeeen et eneneaneneneesenesnenenteseneeseneens 3.80€
ou violette )

..........................

0ranging 33¢l mmch.....mmesseeseesoesberee A— i

Breizh thé glacé saveur péche 33cl ... ...
COLLEGE CULINAIRE

o FRANCE

www restaurantdequalite.fr

Café 0U CAFE QIIONGE ...ttt 190€
TRE OU INTUSION ... s bbb asnan aes 290 €



Notre Sélection de Vins

La BOULEIIE 75 Cluueeeeiiieeeeeeeeeeee e Jererertar e e 22.00 €

LE VEITE 12.5 Cleeeeieiiieee ettt e e e e e e e e e e e e e s s e e e e e e eeees 3.80€

LE PICRET 25 Cluueeeeeeeeeeee et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eees 7.50€

el o 1] = ol SR 14.50 €
Rosés

CABERNET D'ANJOU Domaine d'hommé A.C.A.C "' Demi-Sec " BIO 12%
PAYS D'OC Le Petit Pont Réserve |.G.P 12.5 %

PAYS D'OC Oh La La c'est'bon |.G.P. 12.5%

MEDITERRANEE Teres Famille Savatier .G.P 12,5%

Blancs

GARD Mas Compagne |.G.P "' Sec " BIO 12%. Idéal sur apéritif, salade, poissons

ANJOU CHENIN SEC Domaine d'‘hommé A.A.C "' Sec " BIO 12%. |déal sur fruits de mer, poissons
PAYS D'OC Le Petit Pont Réserve I.G.P 12.5%

CHARDONNAY PAYS D'OC Domaine de Castelnau Les Ronces I.G.P 13%

COTES DE GASCOGNE Sec Fruité Colombard.--Gros Manseng Domaine de Miselle I.G.P 11,5%
COTES DE DURAS La Grappe d'Arnaud moelleux A.0.C.D.C 14%

Rouges

SAINT CHINIAN Domaine des Mathurins A.O.P BIO 13,5%. Idéal sur grillade et fromages.
COTEAUX BOURGUIGNONS Domaine Moulin de Foulot A.C.B.C BIO 12,5%. Croquant et fruité.
SAINT GUILHEM LE DESERT La Tournée des Grands Ducs |.G.P BIO 14%. |déal sur viandes, salades.
SAUMUR Mas.Compagne A.S.C BIO 14%. Idéal sur viandes et fromages.

PAYS D'OC Le Petit Pont Réserve |.G.P 12,5%

SAINT — CHINIAN Coteau des Griottes A.S.C.P 12,5%

COTES DU RHONE Magie d'une Terre A.O.P.13,5%

BORDEAUX SUPERIEUR Chateau Messaya/A:B.S.C 14.5%

Nos Vins de Prestige
La Bouteille 75¢cl.......cccoeeeeeeeeedll, G oo | [T e B ... 32.50€

Rouges

SAINT EMILION Chateau Jupille A.S.E.C\14,5%

GIGONDAS Le pas de Montmirail A.G.P 14,5% Artisans//ignerons
LIRAC Domaine La Coste du Puy A.L.C BIO14,5% Artisans Vignerons

Champagne et Vins Mousseux :

MOUSSEUX BRUT, Brut de Charvis Méthode traditionnelle 12%
L@ BOULEIIIE 75C e i e e e e e e e 17.50 €

CHAMPAGNE Max Cochut BRUT Premier Cru 12% Récoltant
o I oYV (=0 (=R 4= Yol 43,00 €



